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Aperitif

0.2 | Baumgartner Mérzen Bier / Pfiff 250
1/8 Muskateller Weingut Skringer 2014 3,--

O.1 Rieslingsekt mit Holunderbliitensirup 3,50

Aus dem Suppentopf

Klare Rindssuppe mit Fritatten 280
Leberknodel 280
KaspreBknodel 280

Rindssuppe mit dreierlei Einlage
(Leberknédel, GrieBnockerl, KaspreBknddel) 330

Vorspeisen

Tafelspitzsiilzchen auf Blattsalat mit Kiirbiskernvinaigrette 4,50

2 Stiick Grammelknodel auf mariniertem Blattsalat 4,50

Zweierlei Garnelen mit sciB-sauer-Dip auf Blattsalat 4,50

Gerduchertes Forellenfilet aus eigenen Fischteichen
auf Oberskren 6,50




Hauptspeisen

Gekochtes Rindfleisch vom Biorind
dazu Semmelkren, Gemdise und Erddpfelschmarrn  11,--

Glacierter Kalbsrahmbraten
(nur Wochenende) dazu Butterreis, Babykarotten, Sauwald-
Erdépfel und gemischten Salat 11,--

zFiletpf ‘and/ »

Gegrilltes Schweinefilet mit Steinpilz-Champignonsauce,
dazu hausgemachte Butterspéitzle, Kartoffelwedges,
Gemiise und gemischten Salat 13,--

y»Kopfinger Festtagsschnitzel*

Gegrillt geftillt mit Schinken, Kéise, Zwiebel, Champignon,
auf Zucchini-Tomaten-Gemdise, dazu Pommes,
Kréuterbutter und gemischten Salat 13-~

Wiener Schnitzel
mit Sauwald-Erdépfel, Preiselbeeren und Salat vom Schwein 8,90
von Pute 950

Pariser Schnitzel
mit Petersilkartoffel und gemischten Salat 8,90

Cordon-Bleu
mit Sauwald-Erdépfel, Preiselbeeren und gemischten Salat 9,50




Pikant gefiilltes Schnitzel
(Champignon, Zwiebel, Speck, Kdse...)dazu Petersilkartoffel
und gemischten Salat mn--

Innviertler Knodelteller
(Speck/Grammel/Brat) dazu Sauerkraut und Kartoffel] 8-~

Berner Wiirstel
mit Pommes und gemischten Salat 8,--

FISCHGERICHTE

Gebackenes Dorschfilet mit Petersilkartoffel, Sauce Tartare
und gemischten Salat  9,--

Gegrilltes Zanderfilet mit Zucchini/Tomaten-Gemdise, dazu
Sauwaldkartoffel und Salat  13,--

Gebackene Zanderfiletstiickchen auf Salat 850

Gegrillte Scampi auf gemischten Salat 850

Fiir unsere kleinen Gaste

Kinder-Wiener mit Pommes und kL. Salat 5,--

Hiihner-Nuggets mit Pommes 5,--

Krobketten mit Sauce  3,--




Salate und Vegetarisches

Salatplatte mit gebackenen Hiihnerfiletspitzen 8-

Salatplatte mit gebackenen Briespitzen 8-~

Salatplatte mit gegrillten Putenfiletstreifen 850

Steirische Salatplatte mit gebratenen Kartoffelscheiben, Speck-
widirfel und Kiirbiskerndressing 8,--

Salatiplatte mit Zanderfiletstiickchen 850

2Zweierlei Garnelen auf gemischtem Salat  8,--

Gegrillte Scampi auf gemischtem Salat 850

Steinpilztascherl gefiillte Teigtascherl mit Rucola, frischem
Parmesan, Basilibum-Butter u. Salat 8-

Nachtisch

Torte nach Wahl  3--
Palatschinke mit Marillen- oder Preiselbeermarmelade 220
Eispalatschinke mit Vanilleeis und Friichten der Saison 5,--

Mohr im Hemd mit Vanilleeis und Friichten 5,

Eis It. Eiskarte




Innviertler Knddelteller
Grammel, Speck und Bratknodel
mit Sauerkraut und Sauwaldkartoffel 8,--

Berner Wirstel
mit Pommes und gemischten Salat 8,--

Steinpilztascherl
auf Basilikumbutter, Rucola, frischem Parmesan
und gemischten Salat 8,--

Gemuseschnitzel
mit Sauwaldkartoffel, Sauce Tartare und Salat 8,--

Schinken-Kase-Toast 3,--
Schinken-Kase-Toast

mit gemischten Salat 5,--
Toast-Hawai

mit gemischten Salat 5,50

Kalbsrahmbeuscherl (hausgemacht)
mit einem Geback 5,--

Frankfurter oder Depreziner
mit Kren, Senf und einem Geback 3,50

Backhendlsalat
Gebackene Huhnerfiletspitzen auf Salat mit Kirbiskernél ~ 8,--

Salatplatte mit gebackenen Zanderfiletstiicken 8,50




Zweierlei Garnelen auf gemischten Salat 8,--

Salatplatte mit gebackenen Briespitzen (Kase) 8,--

Tafelspitzsulze (hausgemacht)
mit Zwiebel, Kirbiskerndressing, Tomaten, Ei 6,--

Kaltes Rindfleisch
mit Zwiebel, Kirbiskerndressing, Tomaten und Ei  6,--

Essigwurst
(Moser Speckknacker) mit Zwiebel, Tomaten und Ei 4,--

.Kopfinger Brettljause* 6,--

Vollkorngeback /Salzgeback 1,50
Semmel 1,--
Hausbrot 0,50



Lieber Gast!

Wir verpflichten uns, folgende Produkte fiir die Zubereitung
unserer Gerichte bevorzugt aus der umliegenden Region
bzw. Lieferanten zu beziehen:

Rind-, Kalb- und Schweinefleisch: Metzgerei Moser Sigharting

Wild- Selbst erlegt aus Kopfinger Revieren bzw. Osterreich
Most: Firma Meingassner Zell an der Pram

Milch und Kése: Schéardinger Produkte

Obst/Gemcdise/Kartoffel: aus der umliegenden Reg{gn
Sauwaldkartoffel aus St. Agidi

Kréuter: Aus dem eigenen Krédutergarten
Forellen: aus eigenen Fischteichen
Eier: Gefligelhof ,, Weidegut®, direkt vom Bauern

Beilagendnderung: € 0,50
Abschlag fdir kleine Portion: - 1,-- €

Eine schriftliche Information cdiber allergene Inhaltsstoffe unserer
Speisen verlangen Sie bitte vom Servicepersonal!




